
CARTE DES FÊTES 
DU 16 AU 31 DECEMBRE

Les entrées
Carpaccio de Saint  Jacques, leche de tigre                      
Foie gras de canard chutney et toasts  + 5 €                                                                         
Œuf cocotte à la Truffe
 Huitres N°3 Pleine mer, 6 pièces 
Escargots de Bourgogne, persillade d'antan, 6 pièces

ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT  38 €
ENTRÉE-PLAT-DESSERT    50 €

Les plats
Risotto crémeux aux Saint-Jacques, jus homard, Tuile à l'Espelette

Filet de Bar sauce Champagne, riz sauvage 
Châteaubriand « filet de boeuf » sauce forestière, frites maison

L'incontournable Burger Franklin revisité :
galettes de pommes de terre, tartare poêlé au fromage, tomates confites

Magret de canard entier au poivre Sichuan et pommes de terre grenailles    

Les fromages
Assiette de fromages « sélection Lecoq »    

Les desserts
Nos profiteroles très très gourmandes
Crème brûlée à la vanille Bourbon

Baba au rhum Diplomatico, chantilly maison
Tarte tatin chantilly maison

Réservations au 02 51 82 35 20


